Medio de cultivo

Brett

Usos

Medio utilizado para deteccion de levaduras contaminantes
de género Brettanomyces en muestras de vino, insumos
enoldgicos, aguay alimentos.

Preparados por personal técnico de laboratorio capacitado,
implementando procedimientos y registros, trazabilidad

seglin Normas de calidad (ISO 9001).

Contenido y composicion
« Agar: 15,

- Extracto de levadura: 10,

* Glucosa: 10,

* Cloranfenicol: 0.5,

+ Acido p-cumarico: 0.4,

+ Cicloheximida: 0.05,

- Dicloran 0.2%: 1 ml,

« Alcohol etilico 96°: 62,5 mL.

* Ph4,7y5a25°C

(corregido con adicion de HCI)

Contiene:

¢ |nhibidores de: Levaduras No Brett, de bacterias,
controlador de desarrollo de hongos.

® Precursores de aromas caracteristicos de

Brettanomyces.

Instrucciones de uso

Placas listas para usar, por métodos de:

Filtracion por membrana:

Luego de filtrar la muestra tomar la membrana con pinza
previamente esterilizada, y colocarla

cuidadosamente sobre el medio de cultivo. Evitar dejar
burbujas de aire entre la membranay el medio.

Imagen 1: Medio de cultivo agarizado para
recuento de Brettanomyces.

Siembra en superficie:

Repicar la colonia directamente estriando sobre la superficie

del medio con un ansa previamente esterilizada.

Incubacion

En aerobiosis, a 28 +/- 2°C durante 5 - 10 dias.
Se recomienda monitorear cada 48 hs.

Almacenamiento

Se recomienda mantener a2 -10 °C.

Caracteristicas del producto

Medio de cultivo agarizado color amarillo ambar.

Fundamento

Durante laincubacién, los nutrientes del medio migran hacia
la superficie de la membrana, nutren los microorganismos y
permiten el desarrollo de las colonias que luego seran

evaluadas por observacién en microscopio dptico.
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InterpretaCién de IOS I‘eSU|taC|OS Imagen 2: Medio de cultivo agarizado, desarrolio

Observar el crecimiento microbiano en la placa. Las de colonias de levaduras Brettanomyces sobre

caracteristicas de las colonias y produccién de acido. Realizar membrana filtrante.

el recuento de los diferentes microorganismos seguin sus
. . . . Levaduras del género Brettanomyces spp.
diferencias macroy microscopicas.

(Ver Imagen 2)

Colonias esféricas, lisas, brillantes. Tamafio variable entre

Precauciones
0,1a2mm

® Uso profesional exclusivo para diagnéstico in vitro.

- . I o Colonias blancas. Puede tefirse por la materia colorante del
e No utilizar el producto si al recibirlo su envase esta abierto o

danado. vino tornandose de colores bordo-borravino. Consistencia

cremosa.
® No utilizar el producto si existen signos de contaminacién o

deterioro, asi como tampoco si ha expirado su fecha de
. Producciéon de Aromas
vencimiento.

El medio de cultivo contiene precursores aromaticos, que

® | as caracteristicas del producto pueden alterarse si no se

. permiten percibir la produccién de etil-fenol y/o etil-guayacol.
conserva apropiadamente.

Los mismos se han descripto como aroma a establo, sudor de

caballo, animal mojado, ratén, farmacéutico, entre otros.

Indicaciones para su uso

Caracteristicas microscopicas
de las células

e Mantener a 2-10 °C en bolsa plastica cerrada. Pueden
mantenerse hasta 45 dias en estas condiciones. Ver fecha

de elaboracion.
Células de morfologia variable, alargadas o esféricas 'y

o . e }
Durante laincubacién en estufa, almacenar las placas de apiculadas.

modo invertido (agar en parte superior) para evitar la
Gema en angulo de 45°. Capaces de forman cadenas, a

caida del agua de condensacién sobre el medio de cultivo. o
menudo se distinguen

Falsos positivos: Si bien se trata de un medio de cultivo

Ca ra Cte rl St I.Ca S macrosco p Icas diferencial, selectivo y especifico para Brett puede haber
d e IaS co I onias desarrollo de otras levaduras, (dependiendo de la poblacién

microbiana presente en la muestra), por eso es fundamental la

observacion microscépica y la produccion de fenoles voldtiles,
detectados aromdticamente, que corroboren la presencia de este

género de levaduras.

0 INTA Mendoza (Calle San Martin 3853, e +54 2614963020 int 295 o Biovin S.A
Mayor Drummond - Lujan de Cuyo) www.biovin.com.ar @ biovin.arg

Cédigo postal 5507, Mendoza - Argentina contacto@biovin.com.ar o @BiovinSA



